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香菇冷藏设施建造技术规范

范围

本文件规定了香菇冷藏库建设的规模与项目构成、选址与布局、设计工艺与要求、配套设施、冷藏库施工及验收

本文件适用于新建、改建及扩建的香菇产地冷藏库。

规范性引用文件

 下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是标注日期的应用文件，仅标注日期的版本适用于本文件。凡是不标注日期的应用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 5749  生活饮用水卫生标准

GB 50015  建筑给水排水设计规范

GB 50072  冷库设计规范

GB 51440  冷库施工及验收标准

SB J16  气调冷库设计规范

SB J17  室外装配冷库设计规范

术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。
 机械制冷香菇冷藏库
在具有良好隔热材料建筑中，通过机械制冷系统的作用，将库内的热传送到库外，使库内的温度降低并保持在利于延长香菇贮藏寿命水平的建筑体群。包括库房、机房、控制室、变、配电室及其附属建筑物。

冷间 

机械降温房间的统称，包括冷藏间。

穿堂
指专为保鲜库冷藏间进出货物而设置的通道，通常为常温或设定的温度。

整理间
作为货物入库前的接收整理和货物出库后清理、分级、单体表面清理、称重、包装、出货等使用功能的房间,其室温分为常温或某一特定的温度。

技术走廊
指保鲜库冷藏间为系统管道、分配站、系统设备等设置的通廊。

气调系统 

为调节气调保鲜库内气体成分浓度所配置的降氧、二氧化碳、乙烯脱出系统的统称。

加湿系统
调节保鲜库内空气相对湿度的设备的统称。
制冷系统
为保鲜库提供冷量的设备系统的统称。
基地规模与项目构成

建设原则

香菇冷藏库建设规模应根据当地及周边区域市场要求、香菇产量贮藏量、生态和生物环境条件、社会经济发展状况,以及技术与经济合理性和管理水平等元素综合确定。

建设规模

冷藏库的建设规模根据冷藏库公称冷间容积(内净容积)划分为大型、中型、小型冷藏库。各类型冷藏库的建设规模应参考表 1的规定。

表1 香菇冷藏库的大小分类

	规模
	公称体积（m3）

	小型冷藏库
	<5000

	中型冷藏库
	5000~20000

	大型冷藏库
	>20000


4.2.2 保鲜库的公称体积以库内长×宽×高表示；大型到小型保鲜库冷库由多个冷间组成，单个冷间的容积大小根据实际需求进行合理确定，通常单个库间容积在100 m3~1500 m3。

项目构成

冷藏库根据建设规模，项目构成建设内容不同，参照表 2。

表 2 各规模项目构成

	规模
	建设内容

	小型冷藏库
	冷间、制冷系统、气调系统、穿堂、机房、 配电室、技术走廊、整理间。

	中型冷藏库
	冷间、穿堂、制冷系统、气调系统、加湿系统、机房、配电室、技术走廊、整理间、办公室及生活用房。

	大型冷藏库
	冷间、穿堂、制冷系统、气调系统、加湿系统、机房、配电室、上下水系统、技术走廊、 整理间、办公室及生活用房。


选址与布局

项目选址

5.1.1 符合当地土地利用发展规划和城市、村镇建设发展规划的要求。

5.1.2 宜选在香菇运输距离在100 km以内的产地中心地区。
5.1.3 香菇产地贮量一般较大，产品进出频繁，库址要选择在交通便利，干燥、平坦、工程地质条件较好，排水良好，地下水位低的场所。

5.1.4 应选在水、电管理和运输方便地区。
5.1.5 库址周围应有良好的卫生条件，且应避开和远离有害气体、灰沙、烟雾、粉尘及其他有污染的地段。

5.1.6 距离住宅区保持一定的距离。
 平面布置

5.2.1 库区布置应满足新鲜香菇入库前进行检验、出库分级包装、检验的工艺要求，做到分区明确、合理，便于香菇的进出方便。

5.2.2 库区内所有建筑物的间距，应符合卫生防护和消防的要求。
5.2.3 站台前应满足运输车辆需要的回车场地。

5.2.4 库区内机器间的布置应靠近库房，变配电室应布置在机器间附近。

5.2.5 当采用氟制冷机组时，可设置于库房穿堂内。

5.2.6 库区的主要运输道路应铺设适于车辆通行的混凝土或沥青等坚硬路面，路面平坦、 不积水，并应有良好的排水系统。

5.2.7 库区绿化和建筑物间的防护距离，应符合当地规划、环保部门的要求。

 冷藏库冷间的布置

5.3.1 冷藏库应有利于香菇采后及时处理、经济合理、安全适用的原则。

5.3.2 冷间布置应满足生产工艺流程要求，运输线路短，避免迂回交叉。

5.3.3 冷间平面柱网、开间尺寸和冷间高应根据贮藏容器的规格、托盘尺寸、堆码和运输方式以及堆码高度等使用功能确定，并应综合考虑建筑模数及结构选型的合理。

5.3.4 冷间大小应以冷藏库规模大小和每天出货量多少等元素综合考虑。

5.3.5 冷间应尽量减少其围护结构的外表面积。

5.3.6 冷库宜设穿堂，其温度应根据需要确定；穿堂的宽度根据实际需要设定。

 设计工艺与要求

 设计原则

6.1.1 满足香菇冷藏要求，降低香菇的损耗，保证香菇质量。

6.1.2 采用先进的制冷方法和制冷系统。

6.1.3 合理的冷藏库的建设造价、经济的冷库运行管理费用及技术经济发展的趋势。

6.1.4 充分利用制冷系统的各种能源，降低能耗，减少保鲜成本。

 设计工艺程序

6.2.1 设计立项 进行可行性调查，提出建设计划，编制设计任务书，报请上级主管部门审批。

6.2.2 设计过程 保鲜库设计过程分三个过程初步设计、技术设计和施工设计。各项设计包含内容如表 3。

表 3 设计包含内容

	设计过程
	内容

	初步设计
	说明书、总平面布置、建设形式、生产流程、 冷间划分、冷却系统、冷凝方式

	技术设计
	说明书、工程图样、主要设备总明细表、材料表、工程概算

	施工设计
	说明书、设计计算书、施工图样、编制预算书及设备、材料明细表，设计变通知书，竣工验收等


 设计要求

 勘察 

对保鲜库建设地环境进行勘察，符合 GB 50072 及 SBJ 16 中规定的对地基的要求。

 冷藏库设计 

根据香菇产量、市场需求设计符合当地生产需求的冷藏库。冷库设计应符合 GB 50072  和 SBJ 16 。

 库房的穿堂、技术走廊及整理间

设置和其温度应根据实际需要确定。

 辅助设施 

库房门、库房的过磅设备，库房工作人员的办公室、更衣室、休息室等设施和辅助房间，应 GB 50072 和 SBJ 17 相关规定执行。

 配套设施

 制冷、机房、变配电室和控制室

按 GB 50072 和 SBJ 17 相关规定执行。

 库机房

应根据制冷、气调工艺设备布置确定其开间、进深和层高，并满足自然通风、采光和生产人员的疏散要求。

 制冷 

香菇冷藏库制冷工艺设计的机器设备选型、管道布置及其管道和设备的保冷、保温与刷漆等，应按 GB 50072 和相关标准执行。

 加湿系统 

香菇冷藏库冷藏（气调）间采用的加湿方法，不应将室外空气带入冷藏（气调）间，加湿器喷雾方向不得朝向冷风机吸风面。冷藏库冷藏间相对湿度参数，应根据香菇冷藏要求确定。冷藏间加湿设备宜采用超声波加湿器，同时应满足相应的给水水质要求。冷藏库内温度低于0℃时，库内加湿器和加湿系统管道应具有防冻措施。加湿器的给水应具备持续给水条件。库外加湿给、排水管，当所处环境低于0℃时，应有防冻措施。

 气调系统 

冷藏库需配备降氧设备、二氧化碳脱出设备、乙烯脱出设备，其性能符合气调冷库设计规范 SBJ 16 的要求。

 给水

7.6.1 冷藏库给水水源应就近选用城镇自来水或地下水、地表水。水源的水质应符合 GB 5749的要求，加湿用水应满足加湿设备对水质的要求。

7.6.2 制冷系统冷却用水应循环使用，冷却水补充水量根据所选冷却设备确定。

7.6.3 冷风机冲霜水量应按产品规定进行。冲霜水宜循环使用。

7.7 排水

7.7.1 冷藏库冲霜排水管道的坡度和充满度，应符合 GB 50015的相关规定。管道明露部分应采取保温盒防止结露措施。

7.7.2 冲霜排水管道出水口应设水封。气调库冷藏间排水管水封应单独设置。

7.7.3 水封装置设置在低温状态下应有防冻措施。

7.7.4 消费给水按 GB 50072 的相关规定执行。

 冷藏库施工及验收

香菇冷藏库的土建工程，隔气、保温隔热工程，制冷工程，设备工程按 GB 51440 的相关规定执行。

_____________________

